
Zuerst mal ein ganz herzliches Danke von uns 
allen! Als wir im Frühjahr unsere Hauszeitung 
herausbrachten, waren wir von der Resonanz 
begeistert. Wir freuten uns riesig darüber, 
viele neue und bekannte Gesichter in unse-
ren Fachgeschäften zu sehen. Viele von euch 
sprachen uns auf die Hauszeitung an. Das 
zeigt uns, dass die Richtung stimmt. Die Zu-
sammenarbeit mit unseren Partnern aus der 
Landwirtschaft – natürlich direkt hier in unse-
rer Heimat – die handwerkliche Zubereitung 
und der Zusammenhalt vor Ort. Das ist der 
Weg, damit auch unsere Kinder und Enkel eine 
lebenswerte Welt vorfinden. Dafür setzen wir 
uns ein. Das ihr all das wertschätzt ist einfach 
wunderbar. 
Genuss kann natürlich so einfach sein! 
In dieser Ausgabe bringen wir euch wieder so 
manch schwäbischen Klassiker nahe.  

Einfaches, natürlich gutes Essen und pure Le-
bensfreude. Das Gute liegt so nahe und muss 
nicht aus fernen Ländern herangeschafft 
werden. Eine herzhafte Brotzeit, ein würziger, 
zarter Braten, eine deftige Rote frisch vom 
Grill oder einfach ein Weckle mit einer dicken 
Scheibe Fleischkäse. Schon beim ersten Biss 
werden bei uns immer Erinnerungen an unse-
re Kinder- und Jugendzeit wach. Das Mittag-
essen bei der Oma, das Vesper mit der Familie 
oder beim Wandern, die Salami nach erfolgrei-
chem Gipfelsturm. 

Lasst es euch schmecken!  
Wir freuen uns auf Euch.  
Euer gesamtes Team  
der Metzgerei Heinrich 

Herzhafte Genuss-Momente 

metzgerei-heinrich.de

Gemeinsam für Heimat,  

Mensch, Natur und  

unsere Sonnenalb 

... auf der Sonnenalb - 

s gibt nix bessers wie ebbes guats!



Freude, Sonne, Hochgenuss

 herzhafte Streifzüge durch die Sonnenalb 

Saiten- 
würstchen
Ein Biss ins Glück! Unsere 
Klassiker. Knackig, würzig 
und ganz soft über  
Buchenholz geräuchert. 

sonnenalb  
Rote 
Bock auf Wurst?  
Unser beliebter Klassiker  
für den Grill! Lasst es  
euch schmecken ...

Heinrichs  
traditions-
salami 
Ein Klassiker aus 
unserer Salami-Ma-
nufaktur. Zubereitet 
nach unserem haus-
eigenen Rezept. So 
gibt es sie nur beim 
Heinrich! 

Gerauchte  
Schinkenwurst 
Voller Tradition und Ge-
schmack. Zubereitet aus 
Rind- und Schweinefleisch 
von Tieren von der  
Sonnenalb. Durch mehr-
faches räuchern erhält sie 
ihren feinen, leicht rauchig- 
würzigen Geschmack. 

Heinrichs  
Fleischkäse
Ein gutes Stück Sonnenalb. 
So lecker, da fehlen uns die 
Worte – müsst ihr einfach 
probieren! 



Freude, Sonne, Hochgenuss

metzgerei-heinrich.de

Kasseler Leberwurst 

Mit feiner, magerer Fleischeinlage. Sie 

besticht durch einen ganz dezenten Kas-

selergeschmack. Richtig rund wird das 

Geschmackserlebnis durch unsere haus-

eigene Gewürzmischung. 

Kasseler Hals 
Ein herzhaftes Stück aus dem Schweine- 

nacken, gepökelt und geräuchert.  

Besonders saftig und aromatisch. 

Zwiebelmettwurst 
Klein aber fein. Gutes Fleisch vom Schwein aus der Heimat, abge-

schmeckt mit Zwiebeln und Gewürzen. Schmeckt besonders gut auf 

einer Scheibe frischem Bauernbrot. Streut noch ein paar frische Zwiebeln 

drüber; wer es würziger will gibt noch etwas Pfeffer dazu. Einfach genial! 

Mediterrane Salami 
Schmeckt nach Urlaub! Gereift in 
der guten,  frischen Sonnenalb-Luft, 
gewürzt mit mediterranen Kräutern. 
Eine Salami mit echtem Suchtpoten-
zial. Die darf in keinem Wanderruck-
sack fehlen. Dazu ein feiner Rotwein 
und die Welt isst in Ordnung ;)

Bauernbrat- 
würstchen 
Einfach himmlisch. 
Knackig und fein geräu-
chert. Schmecken kalt oder 
heiss – ganz wie ihr wollt. 



Unsere Sonnenalb Wurstspezialitäten  
gibt auch in herzhaften Dosen, z.B.

•	 Bauernbratwurst
•	 Bierschinken
•	 Leberwurst
•	 Schwarzwurst 
•	 unsere sagenhaften  

Saitenwürstchen 
•	 und viele weitere  

in 200 g und 300 g Dosen.

Jetzt kannst Du einpacken! 

DAFÜR FAHREN  
VIELE MEILENWEIT !

Von führenden Eichhörnchen empfohlen – 
für Vorratsschrank und Proviantrucksack. 
Du kriegst von unseren herzhaften Spezi-
alitäten nicht genug? Du suchst ein feines 
Mitbringsel? Ein kulinarischer Gruss von 
der Sonnenalb ist immer eine gute Idee! 

Kochfertige Gerichte –  
Schwäbische Hausmannskost mit Liebe  
und aus besten Zutaten gekocht, z.B.

•	 die traditionellen Kutteln 
•	 der schwäbische Eintopf -  

Gaisburger Marsch 
•	 Gulasch oder Gulaschsuppe
•	 Linsen mit unseren  

Saitenwürstchen 
•	 Linseneintopf 
•	 Hausgemachte Maultaschen 
•	 und vieles mehr! 

STAMMSITZ  

MELCHINGEN
Talheimer-Str. 6

72393 Burladingen-Melchingen

Tel.: 07126 / 9295-0

Öffnungszeiten:

Montag - Donnerstag: 

7:30 - 18:15 Uhr

Freitag: 7:30 - 18:30 Uhr

Samstag: 7:00 - 12:30 Uhr

FIL IALE  
ENINGEN
Eitlinger Straße 17

72800 Eningen u. A.

Tel.: 07121 / 81344

Öffnungszeiten:

Montag - Donnerstag: 

7:00 - 18:00 Uhr

Freitag: 7:00 - 18:30 Uhr

Samstag: 7:00 - 12:00 Uhr

FIL IALE  
HECHINGEN
Steubenstraße 5

72379 Hechingen

Tel.: 07471 / 15892

Öffnungszeiten:

Montag - Donnerstag: 

7:30 - 12:30 Uhr 

und 14:30 - 18:15 Uhr

Freitag: 7:30 - 18:15 Uhr

Samstag: 7:30 - 12:30 Uhr 

FIL IALE  
K ILLER
Unterdorfstraße 7

72393 Burladingen-Killer

Tel.: 07477 / 1033

Öffnungszeiten:

Dienstag: 8:00 - 12:30 Uhr

Donnerstag: 14:30 - 18:00 Uhr

Freitag: 8:00 -12:30 Uhr 

und 14:30 - 18:00 Uhr

Samstag: 7:45 - 12:30 Uhr 

FIL IALE  
MÖSSINGEN
Hischgasse 5

72116 Mössingen

Tel.: 07473 / 21610

Öffnungszeiten:

Montag - Freitag: 

7:30 - 12:30 Uhr 

und 14:30 - 18:15 Uhr

Samstag: 7:30 - 12:30 Uhr 

metzgerei-heinrich.de

Sonnenalbgenuss in 
Dosen

... Eine herzhafte Dosis pures Glück 

Immer auf der Höhe – 

folgt uns auf Facebook  

und Instagram! 

Herzhafte Einblicke und 

frische Ideen online :) 


